Piston filling machine Remplisseuse a piston
Kolbenfiillmaschine Rellenadora de Piston

w

M Pa3/iInBOYHbIN afnnapart

v

MopwHeBO

] . - - -
& Table-top electric filling machine, suitable for filling Telaio verniciato bianco
croissant, cannoli, bigné, éclair, brioche, krapfen, vol-au-vent
etc. with cream-based products, marmalade, jam, sauces and

every other product of the same density and structure.

White painted frame
Bati peint blanc

O Remplisseuse éléctrique indiquée pour le fourrage de Rahmen, weif3 gestrichen

croissant, cannoli, bigné, éclair, choux, brioches, krapfen, vol-
au-vent etc., avec produits a base de créme, marmelade, confi
ture, sauce et touts autres produits de la méme densité.

OKpalueHHas B 6enblin LBeT
CTaHWHa

Chasis pintado blanco

e Elektrische Tisch-Fiillmaschine fiir das Fiillen von
Croissants, Eclairs, Brioches, Krapfen, Kdniginpasteten
usw. mit Creme-, Marmelade-, Konfitliren- und Sof3enpro-
dukten sowie allen weiteren Produkten gleicher Dickfliis-
sigkeit und Beschaffenheit.

@ SpexTprueckas HacToNbHaA MallHa ANA HaUYMHKN, npef-
Ha3HaueHHas s HauVHKI KpyaccaHoB, Tpy6ouek, 3Knepos, 6pu-
oLLeiA, CAOBHbIX BYNOYEK C HAUMHKOI, BOIOBAHOB U T. 1., NPOAYKTa-
MM Ha OCHOBE KPEMOB, IXKEMOB, KOHOUTIOPOB, COYCOB U NH0ObIMM _
[APYTVIMI NPOYKTaMI aHaNOrMUYHOM KOHCUCTEHLIM U FYCTOTbI. e 83

’: Rellenadora eléctrica de mesa, adecuada para relle-
nar croissants, canas, profiteroles, bollos, bunuelos, volo-
vanes, etc., con productos a base de cremas, mermeladas,
confituras, salsas y cualquier otro producto con una den-
sidad y estructura equivalente.

Dotazione di serie Comando a pedale,
4 aghi, 1 pistola (PV91 - PI91)

Standard equipment Remote control pedal,
4 needles, 1 gun (PV91 - PI91)

Equipement standard Pédalier de marche,
4 aiguilles, 1 pistolet (PV91 - P191)

4 Nadeln, 1 Pistole (PV91 - PI91)

CepuiiHaa KomnneKtauma lefanbHoe ynpasneHue,
4 yrnbl, 1 nnctonet (PV91 - PI91)

Equipamientos de serie Pedal de mando,
4 agujas, 1 pistola (PV91 - PI91)
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680x350x520

400/3/50Hz
220/3/60Hz
400/3/50Hz
220/3/60Hz

N
N

680x350x5
400/3/50Hz
680x350x5 220/3/60Hz

Telaio verniciato bianco Rahmen, weif3 gestrichen Telaio in acciao inox Rahmen aus rostfreiem Edelstahl
White painted body OKpalleHHas B 6enblii LIBET CTaHKHa @ Stainless steel body KOHCTPpYKLWA 113 Hep>KaBeloLwen cTanm
Bati peint blanc Chasis pintado blanco Chassis en acier inoxidable Estructura de acero inoxidable

400/3/50Hz
220/3/60Hz

P191

N
N
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Informations techniques Technische Daten
TexHuueckre napameTpbl Datos técnicos

- 680x350x520

Dati tecnici Technical data

Serienausstattungen Betatigung per Fusspedal,

pistone

=

Riempitrici elettriche da banco, adatte alla farcitura di
croissant, cannoli, bigné, brioches, krapfen, vol-au-vent ecc.,
con prodotti a base di creme, marmellate, confetture, salse
e qualsiasi altro prodotto di pari densita e struttura.
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FOOD PROCESSING TECHNOLOGIES



Optional
Optionals
Options
Optionen
Onuun
Opcionales

B Di serie ® Optional ® (ptional consigliato A Non previsto
Current Optional Recommended optional Not available
De série En option En ption conseille Non prévu
Serienmafig  Option Empfohlene Option Nicht vorgesehen
CepwiiHas Onuusa PekomeHpayemas onuuma He npegycmoTtpeHo
De serie Opcional Opcional recomendado No previsto

N\

Tramoggia supplementare 151 Additional lt 15 hopper

W

DOSINGUne

B Di serie ® Optional ® (ptional consigliato A Non previsto

Current Optional Recommended optional Not available
Zz De série En option En ption conseillé Non prévu
o Serienmafig  Option Empfohlene Option Nicht vorgesehen
m CepuiiHas OnuwA PekomeHpyemas onumsa He npepgycmoTtpeHo
S De serie Opcional Opcional recomendado No previsto

Motore potenziato Higher-power motor

=
o
o
o
o
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Trémie supplémentaire 40 L Zusétzlicher Trichter 40 oo o
JononHuTenbHbin 6yHKep 40 1 Tolva adicional 40 L

MnuTta pnsa MHOXeCTBEHHOW HaurHKKY ¢ 8 nrnamm gn.=120 mm

Trémie supplémentaire 151 Zusétzlicher Trichter 15 LA B ® A A0 0 0 o . Moteur grande puissance Leistungsgesteigerter Motor LR ° A
JononHuTenbHbiv 6yHKep 151 Tolva adicional 15 YcuneHHbii geuratens Motor potenciado
Pressore prodotto per vasca 151 Tank product presser lt 15 Gruppo per dosatura ad aghi 5-70 gr Needle dosing unit, 5-70 g
Presseur produit bol 151 Produktniederhalter Speicher 151 OO S|ajajjeeee Groupe de dosage a aiguilles 5-70 g Dosiereinheit mit Nadeln 5-70 g oo ® A

- Mpwxum npopykumun B 6ake 151 Disco prensador del producto en la cuba 151 Bnok gosuposanusa c urnamu 5-70 r Grupo de dosificacion con agujas 5-70 g
Tappo per vasca t.15 Plug for 15 litre tank Couvercle bol 151 ollollo olalalolollollo Pistola dosatrice Dispenser gun Pistolet doseur ollg N O
Verschluss fiir Speicher 151 MNpo6ka ansa 6aka 150 Tapdn para cuba 151 Dosierpistole Pistola dosificadora [uctonet go3satop

w
Fascia riscaldante solo per tramoggia lt 15 Heating band for 15 litre hopper only Gruppo di dosatura e tramoggia intercambiabili
Résistance chauffante pour trémie 15 L uniquement ~AA A NN Interchangeable batching unit and hopper Dosiereinheit und Trichter austauschbar ollo O O
Heizgtirtel nur fiir Trichter 151 Cinta de calentamiento solo para tolva 15 L Groupe de dosage et trémie interchangeables Grupo de dosificacion y tolva Intercambiable
HarpeBaTenbHas nonoca Tonbko ansa byHkepa 15 n B3aMMO3aMeHsAeMble y3es 031MPoBaHUA 1 ByHKep
Carrello inox supporto macchina Stainless steel trolley for machine Pistola dosaggio pneumatica “antigoccia” “No-drip” pneumatic dosing gun
Chariot inox support machine Edelstahlwagen Maschinentrager olollo ololololollolo Pistolet pneumatique dosage anti-débordement N N 0
Tenexka 13 HepxasetoLelt cTany ana 0cynnopTa MallUHbI X Druckluftpistole Dosierung , Antitropfsystem” Pistola neumatica dosificacion “antigota”
Carretilla acero inox soporte maquina [HeBMaTUUeCKNi NUCTONET [O3UPOBAHNA “C 3aLLMTO OT Kanesb”
Tramoggia supplementare 30 L  Additional Lt 30 hopper :Engranaggi in acciaio_ inox per prodqtti crz:ldi StEinllesshslteelkgea}l_'_s for hot ;l)arodulc(ts
Trémie supplémentaire 30 L Zusitzlicher Trichter 30 | ollollo ololololollollo ngranages en acier inox pour produits chauds  Edelstahlnocken fiir warme Produkte ala N O
JHononnutenbHbilt 6yHkep 30 1 Tolva adicional 30 L fom ns HEPAKABEIOWEN CTanu ANIA FOPAUNX NPOAYKTOB
Engranajes de acero inoxidable para productos calientes
. s Piastra multifarcitura da 8 aghi =120 mm Multi-filling plate with 8 needles L=120 mm
v Tramoggia supplementare 40 Additional lt 40 hopper olallolololollo Plague multi-garnitures 8 aiguilles L=120 mm Mehrfachfarcier-Platte mit 8 Nadeln L=120 mm NN N O

Placa multirrelleno de 8 agujas L=120 mm

Altre personalizzazioni e optional sono possibili su specifica richiesta del cliente

Other customisations and optionals are available on the customer’s specific request Autres personnalisations et accessoires en option sur demande

Weitere individuelle Gestaltungen und Optionen sind auf spezielle Anfrage des Kunden mdglich  [ipyrue onuuy n HacTporiki BOCTYMHbI MO 3anpocy 3akasunka Otras personalizaciones y opcionales a peticion del cliente




Our machinery all over the world
ALGERIA ARGENTINA ARMENIA AUSTRIA AUSTRALIA BELARUS BELGIUM BRAZIL BULGARIA CAMEROON CANADA CHILE CHINA CZECH REPUBLIC CROATIA CYPRUS DENMARK ECUADOR
EGYPT EL SALVADOR ESTONIA FRANCE GERMANY GREECE HONG KONG HUNGARY INDIA IRAN IRAQ IRELAND ISRAEL ITALY JAPAN KAZAKHSTAN LATVIA LEBANON LIBYA LITHUANIA
LUXEMBOURG MACEDONIA MALTA MEXICO MOLDOVA MOROCCO NORWAY PERU POLAND PORTUGAL PRINCIPALITY OF MONACO QATAR ROMANIA RUSSIA SAN MARINO SAUDI ARABIA
SERBIA SLOVAKIA SLOVENIA SOUTH AFRICA SPAIN SWITZERLAND THAILAND THE NETHERLANDS TUNISIA TURKEY UKRAINE UNITED ARAB EMIRATES UNITED KINGDOM USA

D Dal 1960 De Danieli
costruisce macchine

per lindustria alimentare
semplici nella concezione
e nell'utilizzo, realizzate
con cura artigianale e
attenzione alle specifiche
richieste del cliente.

& Since 1960, De Danieli

has been producing machines for
the food industry,

simple in their conception

and use, fabricated with
craftsmanship and attention

to the specific requirements

of the customer.

@ D Depuis 1960, De Danieli
construit des machines

pour lindustrie alimentaire
offrant une conception et une
utilisation simples, réalisées
avec un soin tout artisanal

et une grande attention aux
exigences de sa clientéle.

@ Scit 1960 baut De Danieli
im Aufbau und in der Anwendung
einfache Maschinen flr die
Lebensmittelindustrie,

die mit handwerklicher

Sorgfalt und Beachtung der
speziellen Kundenbedurfnisse
hergestellt werden.

@ Ovpma De Danieli
MPOU3BOANT MaLLMHHOE
060py0BaHe [N NULLEBON
npoMbilwnesHocTy ¢ 1960 roga,
npegnaras notpebutenam npoctoe
B 1UCMONb30BaHIM 060PYL0BaHME,
W3roTOBNEHHOE

C PEMECTIEHHO TOYHOCTbHO U
YYUTHIBAOLLIEE KOHKPETHbIE
TPeBHOBaHNS 3aKa34MKOB.

:) Desde 1960 De Danieli
fabrica maquinas para la
industria alimentaria de diseno
sencillo y faciles de utilizar,
hechas con cuidado artesanal y
atencion a las demandas
especificas del cliente.

TECNOLOGIE PER LINDUSTRIA ALIMENTARE

DE DANIELI Via A. Volta17 Legnaro / Padova / Italy tel. +39 049 641440 www.dedanieli.com info@dedanieli.com
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